
Utbildning i  
ansvarsfull alkohol-
servering



I Huddinge kommun vill vi förena ett rikt restaurangliv med en 
ansvarsfull alkoholservering.  
 
Som ett led i detta arbete erbjuder kommunen alla verksam- 
heter med serveringstillstånd i kommunen årligen en utbildning  
i ansvarsfull alkoholservering. 

Vem ska gå utbildningen?

Utbildningen består av två heldagar 
och vänder sig till dig som arbetar i en 
verksamhet med serveringstillstånd. 

Det är bra att så stor del av personalen 
som möjligt har kännedom om vad 
alkoholserveringen innebär och vilka 
effekter serveringen kan ha.

Utbildningen har följande 
innehåll:

Dag 1:
• Alkoholens medicinska effekter
• Alkohollagen
• Filmsekvenser och gruppdiskussioner

Dag 2:
• Polisens arbete i krogmiljö (mot  
narkotika, bland annat)
• Konflikthantering
• Skriftligt prov
• Utvärdering av kursen



Varför ska man gå  
utbildningen? 

Utbildningen Ansvarsfull alkohol-
servering syftar till att stärka serve-
ringspersonalen i sin roll och ge dem 
verktyg i att kunna upptäcka och han-
tera risksituationer som kan uppstå på 
restauranger med serveringstillstånd. 

Alla serveringsansvariga bör gå denna 
utbildning.

Utbildad personal bidrar till att 
minska våld och skador relaterade till 
alkoholkonsumtion på verksamheter 
med serveringstillstånd. 

En trevligare restaurangmiljö är även 
en attraktivare och trivsammare 
arbetsplats.

Utbildningen Ansvarsfull alkohol-
servering pågår under två dagar och 
innehåller både praktiska och teoretis-
ka övningar.
Efter godkänd utbildning får kursdel-
tagarna ett personligt diplom. 

Samtliga tillståndshavare i Huddinge 
bjuds årligen in till ett krögarmöte. 
Krögarmötet och utbildningen i 
ansvarsfull alkoholservering är viktiga 
delar i det förbyggande arbetet med att 
minska risken för alkoholrelaterade 
skador.  



Kontakt  
Telefon: 08- 535 364 69 
E-post: miljotillsyn@huddinge.se 
Webb: www.huddinge.se/serveringstillstand


